IESTP - CONTRALMIRANT
MANUEL VILLAR OLIVERA

“RUMBO AL LICENCIAMIENTO”

INCUICULLURNVIPRO CESAMIENTO
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PLAN DE ESTUDIOS

Aqui empieza tu formacién como Profesional Técnico en Acuicultura y Procesamiento Pesquero lider y eficiente.

Descubre las experiencias curriculares y los hitos que marcaran tu formacion profesional.
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CONOCIMIENTOS 7 f
® Competencias Especificas { Se obtiene al: ) ) ‘
® Competencias para la Empleabilidad ® Aprobar el médulo satisfactoriamente.

® Culminar las experiencias formativas
en situaciones reales de trabajo

SEMESTRES
ACADEMICOS

UNIDADES DIDACTICAS ®e
(]

[ ]
® Planificacion y Organizacion de Procesos °
® Normas de Sanidad e Inocuidad )
® Buenas Practicas de Manufactura y Procedimientos ’
Operativos Estandarizados °
® Trazabilidad de Productos Pesqueros y Acuicolas [ ]

® Ofimatica ° g
L ® Bioseguridad e Higiene
.. ® Sistema HACCP
[ ] ® Gestidn de Calidad y Certificaciones
® Biotecnologia Aplicada
.. ® Lenguaje Técnico
[ ] Herramientas y Aplicaciones TIC's
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LNEADIES P S o

PARA TUS PRIMERAS A\ 0BTEN TU 1ER
“Experiencias Formativas en CERTIFICADO MODULAR*
® Planificacién y Organizacién Acuicola Situaciones Reales de “Aseguramiento de la
. Trabajo” Calidad de Productos
® Infraestructura e Instalaciones Pesqueras B, @ N — Pesqueros y Acuicolas”
® Cultivo de Peces
® Cultivo de Moluscos \
. .z . .z ° CADA VEZ ME
® Nutricion y Alimentacion ﬁ

~ SIENTO MAS
°_ PREPARADO

Legislacion Pesquera y Acuicola

® Comunicacién Oral en Inglés ( —

Etica del Profesional Técnico

® Gestion de Conflictos

® Patologia y Sanidad Acuicola

® Cultivo de Crustaceos

® Comunicacidn Escrita en Inglés

2 ® Innovacién Tecnoldgica
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YA ESTAS LISTO

UNIDADES DIDACTICAS

“Experiencias Formativas-en *
® Conservacién de Productos Hidrobiolégicos Situaciones Reales de CERTIFICADO MODULAR
® Tecnologia de Productos Curados y Sub Productos de la Pesca ® Trabajo”
® Tecnologia de Pastas y Conservas ®
® Maquinaria, Equipos e Instalaciones de Procesamiento o
® Proyecto de Innovacién Tecnolégica L]

EMPIEZO A [
® Oportunidades de Negocio —— DEMOSTRARLE AL Py
N MUNDO MI °

. . L . [ ] -
: f::;j‘j“g"’ Aplicada o° UNIDADES DIDACTICAS

UNIDADES DIDACTICAS

® Reproduccién y Genética de Organismos Acuédticos

® Manejo de Calidad de Agua y Suelo

PARA TUS SIGUIENTES ’ OBTEN TU 2DO

“Produccién Acuicola”

1 At UNIDADES DIDACTICAS

( J
[ J
® ® Tecnologia de Productos Congelados
[ J
° ® Tecnologia de Productos Innovadores y Valor Agregado
® Andlisis y Ensayos Bromatolégicos
- ® Gestion Ambiental de la Industria Pesquera
[ ] 4
° ® Solucion de Problemas
N
U
(] ‘b ® Plan de Negocio
(] \
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YA ESTAS LISTO @
AL FINALIZAR PARA TUS ULTIMAS , OBTEN TU 3ER
ONTENDRAS EL iFELICITACIONES EL “Experiencias Formativas en CERTIFICADO MODULAR*
“Grado de Bachiller Técnico” EXITO ES TUYO! Situaciones Reales de “Procesamiento de

“Titulo Profesional
Técnico”
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Trabajo” Productos Pesqueros y
Acuicolas”



